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Comunicate stampa, Napoli 24.06.2010

Mercoledi 30 giugno alle ore 18,00 presso la Fabbrica delle Arti di Napoli sara
presentata Omaggic a Napoli antica, scultura gioco di Renato Barisani. Ideata
dall’artista nel 1972, I'opera & stata realizzata nel 2010 in edizione Fabbrica delle Arti con
il contributo tecnico degli architetti Salvatore Cozzolino e Bruno Cimmino ed eseguita da
officinemanganiello di Casalnuovo di Napoli.

Saranno, inoltre, esposte edizioni limitate della scultura, in vari colori, in formato 30 x
23 x 31 cm.

La scultura, dedicata alla cittd e progettata nelle forme di un gioco per parchi e spazi
urbani, é destinata ai bambini. Nell’'ambito della mostra La Vita dei Luoghi — La Birreria, é
stata presentata in anteprima al pubblico del Napoli Teatro Festival falia nell’ex
Stabilimento Peroni del quartiere Miano.

La mostra Omaggio a Napoli antica si svolgera in partnership con Slow Food Napoli. E
questo il primo incontro tra le due realtd che intendono attuare una sinergia
confrontando i prodotti di arte e design con marchio Fabbrica delle Arti e le eccellenze
agroalimentari tutelate da Slow Food. Per l'occasione, sara proposto un buffet di prodotti
tipici e tradizionali del territorio selezionati dalle Comunitd del Cibo della provincia di
Napoli, accompagnati dai vini di Cantine Astroni, selezionati da Emanuela Russo.
Interverranno l'artista Renato Barisami, il direttore artistico della Fabbrica delle Arti,
Giusi Laurino, il Presidente Slow Food Campania e Basilicata, Gaetano Pascale, il
Fiduciario Slow Food Napoli, Pino Mandarano, Enzo Manganiello di officinemanganiello
e 1 referenti delle Comunita del Cibo invitate.

«La scelta di collaborare con Slow Food — dichiara Giusi Laurino — nasce da un confronto
che mira a sviluppare una ricerca creativa orientata alla riscoperta delle eccellenze
artigianali nei due diversi settori». «Riteniamo da sempre che lo sviluppo di attivita di
tipo connessionale tra i vari campi del fare e del sapere possa rappresentare un valido
antidoto all’'omologazione ed all’appiattimento esperienziale — sostiene Pino Mandarano -.
Vediamo dunque con favore, in quanto movimento Slow Food, ogni iniziativa che tenda a
costruire reti e sinergie che valorizzino le attivita creative ed artistiche e attraverso le
quali, con un gioco di molteplici rimandi, anche il c¢ibo, non solo simbolicamente,
acquisti adeguata qualificaziones.

La mostra sara visitabile fino al 31 luglio dal lunedi al venerdi dalle ore 11,00 alle ore
17,30.

Fabbrica delle Arti

Direttore artistico Ufficio stampa

Prazzetta 8.Catlo allArena Giwsi Laurino: [+39] 3356555069 Antonio Puzzi: [+39] 3475650976
Via Annibale De Gasperis, 24
80137 Napoli Direttore tecnico www.fabbrica dellearti.com

Telefono: [+39] 081 0122327 Vitterio Ercolane: [+39] 2478590095 uflicostampa@labbticadelleatti.com
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SCHEDA DI MOSTRA

Curatore: Giusi Laurino

Omaggio a Napoli antica

scultura gioco di Renato Barisani

con il contributo tecnico di Salvatore Cozzolino e Bruno Cimmino
ideazione 1972

edizione Fabbrica delle Arti 2010

realizzazione officinemanganiello Casalnuovo di Napoli

con la supervisione di Vittorio Ercolano

Fotografie: Maria Di Pietro

Prodotti agroalimentari selezionati a cura di Slow Food Napoli
con il supporto tecnico — organizzativo
di Mariangela Capodiferro ed Emanuela Russo

FProdotti del Parco Metropolitano delle Colline di Napoli

Vini Cantine Astroni

Sede: Fabbrica delle Arti
Piazzetta San Carlo all’Arena
Via Annibale De Gasperis, 24
80137 Napoli

Inaugurazione: mercoledi 30 giugno alle 18,00
Periodo di svolgimento: dal 30 giugno al 31 luglio 2010
Orari di apertura: dal lunedi al venerdi dalle ore 11,00 alle ore 17,30

Per eventuali altri orari, é possibile visitare U'esposizione previo appurntamento

Chiusura settimanale: sabato e domenica

Info: [+39] 0810122327
www.fabbricadellearti.com — info@fabbricadellearti.com
www.slowfoodcampania.com — info@slowfoodcampania.com

Fabbrica delle Arti

Piazzetta S.Catlo all’Atena
Via Annibale De Gasperis, 24

80137 Napoli

Direttore artstico Ufficio stampa
Giusl Laurino: [+39] 3356555069 Antonio Puzzi: [+39] 3475650976
Direttore tecnico www. fabbricadellearti.com

Telefona: [+39] 081 0122327 Vittorio Ercolano: [+39] 3478590096 ufficiostatnpz@Fabbricedellearticom
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Fabbrica delle Ard _ Napoli
Viz Annibale Dre Gasperis, 24
Piazzetta 8, Carlo all’Arena

tel, [+39] 081 0122327

mob. [+39] 329 9319255

info(@ fabbricadellearti.com
www.fabbricadelleart.com
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Omaggio a Napoli antica

Dichiarazione di Giusi Laurino,

direttore artistico Fabbrica delle Arti

Fabbrica delle Arti e Slow Food Napoli incontranc Renato Barisani
per un Omaggio a Napoli antica.

E questo il primo passo di una sinergia tra le due realta che
intendono guardare, ciascuna secondo la propria specificita, all’arte
e all’enogastronomia, all’agroalimentare e all‘artigianato. I| metodo
scelto & quello di una visione “lenta”, in grado di apprezzare
percorsi, storie e sfumature. La ricerca dell’eccellenza, la
valorizzazione delle manifatture e il dialogo costante per una
crescita che innovi la tradizione senza stravolgerla sono i punti in
comune sui quali si intende dare vita a una collaborazione energica
e vitale,

Nuove graniglie disegnate per i marciapiedi della citta, mosaici
contemporanei per la casa, pannelli dipinti con storie di zooclogia
fantastica, gioielli di artisti, cotto con nuove sperimentazioni e
riggiole tinteggiate a mano... Il viaggio ha inizio da Napoli, luogo
dalle potenzialita innumerevoli e stratificazioni multiformi per
fondere le arti antiche e quelle contemporaneeg in un progetto che
sappia parlare della storia, gettando le basi per la costruzione di un
possibile scenario futuro.

L'obiettivo @ quello di allargare gli orizzonti per conoscere e far
conoscere, attraverso le espressioni artistiche e le produzioni
gastronomiche, le identita culturali dei tratti di strada percorsi.

Dichiarazione di Pino Mandarano,

fiduciario Slow Food Napoli

«Riteniamo da sempre che lo sviluppo di attivita di tipo
connessionale tra i vari campi del fare e del sapere possa
rappresentare un valido antidoto all'lomologazione ed
all"appiattimento esperienziale. Vediamo dunque con favore ogni
iniziativa che tenda a costruire reti e sinergie che valorizzino le
attivita creative ed artistiche e attraverso le quali, con un gioco di
molteplici rimandi, anche il cibo, non solo simbolicamente, acquisti
adeguata qualificazione».
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Ven 25/06/2010 Corriere del Mezzogiorno Napoli Estratfo dapag. 1T
Visti per voi
di Melania Guida

nmaggm a Napoll antica
Renato Barisani,
una scultura gioco
dedicata ai bambini

Multipla, tubolare ¢
minimale. «Omaggio a
Napali antica- & la
scultura-gioro, destinata ai
bambini, che Renato
Barisani presenterd pressa la
Fabbrica della Arti di
Piazzetta San Carlo all’Arena.
Ideata nel
1972,
Yopera,
realizzata
quest’anne,
& dedicata
allacitta e
progettata
hella forma
di un gioco
per pachi e spazi wbani.
Disponibili, anche, edizioni
limitate in formaro minl. La
maostra, in parthership con
SR Napoli, suggella
la neonata sinergia tea arte,
design e le eccellenze
agroalimentari tutelate da
Slow Food. Fino al 31 luglio.
Vernissage 30/06, ore 18

Argomento: - Si parla di SLOW FOOD Pag. 25
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Mar 29/06/2010 IL MATTINO

Estratfo da pag. NA42

Le sculture di Barisani versione mini

La Fabbrica delle Arti
presenta domani alle 18
«Omaggio aNapoli antica»,
scultura gioco di Renato
Barisani. Ideata dafl'artista
nel1972,'opera & stata
realizzatanel2010in
edizione Fabbrica delle Arti
conil contributo techico
dedgii architetti Salvatore
Cozzolino e Bruno Cimmino
ed eseguitada
Officinemanganielio di
Casalnuovo. Saranno
incltre esposte edizicni
limitate della scultura, in
varicolorie in formato 30
cm. L'opera, dedicataalla
cittie progettatanelle
forme di un gicco per parchi
e spazi urbani,, & destinata ai
bambini. La mcostra si
svolgerain partnership con
HAETIERR Napoli: @ questo
il prime incontrro tra le due
realta cheinterndono
attuare una simergia
confrontandoii prodottidi
arteedesignceonte
eccellenze agmroalimentari
{perl'occasiome, sara
proposto un buuffet di
prodottitipici)..
Interverrannoll'artista
Renatc Barisaeni, il direttore
artistico delta FFabbrica
delle Arti Giusii Lauring, il
presidente Sloyw Food
Campania e Beasificata
Gaetano Pasciale..

Argomento: - Si parla di SLOW FOOD

Pag. 1
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